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Программа
производственного контроля организации питания обучающихся 

на 2020 -  2021 учебный год.

П р о гр ам м а у стан авл и в ает  п о р яд о к  о рган и зац и и  и о су щ ествл ен и я  п ро и зво д ствен н о го  
кон троля за  со б л ю д ен и ем  сан и тарн ы х  п р ави л  и вы п о л н ен и ем  сани тарн о- 
эп и д ем и о л о ги ч еск и х  м ер о п р и яти й , об язательн ы х  для  в ы п о л н ен и я  всем и  раб отн и кам и  
п ищ еблока.

Ц елью  п р о и зв о д ств ен н о го  кон троля является  о б есп еч ен и е  б езоп асн ости  
орган и зац ии  п и тан и я  о б у чаю щ и х ся  в О У , путем  д о л ж н о го  вы п о л н ен и я  треб ован и й  
н о р м ати вн о -п р аво вы х  акто в  сан и тарн ого  зак о н о д ател ьства , о су щ ествл ен и е  сани тарн о- 
эп и д ем и о л о ги ч еск и х  (п р о ф и л акти чески х ) м ер о п р и яти й , о р ган и зац и и  и о сущ ествлен и я 
кон троля за  их  со б л ю ден и ем .

Задачи производственного контроля.
К о н тр о л и р у ется :
• П р ави л ьн о сть  о ф о р м л ен и я  со п р о во ди тел ьн о й  д о ку м ен тац и и , п равильн ость  

м арки ровки  н а  п р о д у к ты  питани я;
• М и кр о б и о л о ги ч ески е  п оказатели  качества  и б езо п асн о сти  продуктов;
• П о л н о та  и п р ави л ьн о сть  вед ен и я и о ф о р м л ен и я  со о тв етств ен н о й  д о ку м ен тац и и  н а 

пищ еблоке;
• Н али ч и е п ер есекаю щ и х  п отоков  сы рья и готовой  п родукц и и ;
• К ач ество  м ы тья  п осуды ;
• У сл о ви я  и сроки  х р ан ен и я  продуктов;
• И сп р авн о сть  х о л о д и л ьн о го  и тех н о л о ги ч еско го  о б орудован и я;
• К о н тр о л ь  л и ч н о й  ги ги ен ы  и своеврем ен ное п р о х о ж д ен и е  н ео б х о ди м ы х  осм отров;
• У борка, д ези н ф и ц и р у ю щ и е м ер о п р и яти я  и т.д.

План
производственного контроля организации питания обучающихся.

№
п\п

Объект
производственного
контроля

Место контроля,
нормативные
документы

Периодичное
ть

Ответственный Учетно
отчетная
форма

1 Устройство и планировка 
пищеблока

Соответствие плану 
размещения 
технологического 
оборудования

1 раз в год М ежведомственн 
ая комиссия

Акт готовности 
к новому 
учебному году

mailto:skola-etkul@maii.ru


2
1

Соблюдение санитарного 
состояния пищеблока и 
санитарных правил при 
мытье посуды

Пищеблок, подсобные 
помещения, 
посудомоечная зона, 
обеденный зал

] Еженедельно Кух.работник,
завхоз

Журнал 
контроля за 
санитарным 
состоянием

I

з
i

Контроль за утилизацией 
отходов

М аркировка тары, 
своевременный вывоз

В течение года Завхоз.

j 4 Условия хранения 
поставленной продукции

Холодильное 
оборудование, 
подсобные помещения

Ежедневно завхоз Журнал 
контроля за 
температурным 
режимом

5. Качество поставляемых 
продуктов питания

Декларации 
(Сертификаты) на 
поставляемую 
продукцию, накладные, 
гигиенические 
заключения

Ежедневно Бракеражная
комиссия

Бракеражный
журнал

6 Контроль суточной пробы Специальные 
контейнеры, 
температура хранения

Ежедневно Бракеражная
комиссия

Бракеражный
журнал

7 Качество готовой 
продукции

Внешний вид, цвет, 
запах, вкус

Ежедневно Бракеражная
комиссия

Бракеражный
журнал

8 Соответствие рациона 
питания обучающихся 
примерному 10- дневному 
цикличному меню. 
Соответствие веса 

отпускаемой готовой 
продукции
утвержденному меню

Ежедневное меню, 2-х 
недельное меню

Раздача

1 раз в 
четверть

Бракеражная
комиссия,
ответственный за
питание,
родительский
комитет

Акт проверки

9 Контроль за организацией 
приема пищи 
обучающимися

Санитарное состояние 
обеденного зала, 
обслуживание, 
самообслуживание 
Соблюдение личной 
гигиены учащихся 
перед приемом пищи

Ежедневно Дежурный
администратор,
дежурный
учитель,
кл. руководители, 
медработник

Административ 
ные планёрки

10 Проверка состояния 
технологического и 
холодильного 
оборудования

Пищеблок 1 раза в год
, Г

завхоз,
обслуживающая
организация

Справка

11 Состояние здоровья 
обучающихся, 
пользующихся питанием

М едицинские карты В течение года М едработник Журнал
здоровья



Номенклату ра, объем и периодичность 
проведения лабораторных и инструментальных исследований 

в рамках осуществления государственного эпидемиологического надзора в 
организациях питания образовательных учреждений

Вид исследований Объект исследования 
(обследования)

Кол-во, 
не менее

Кратность, не 
реже

М икробиологические 
исследования проб готовых 

блюд на соответствие 
требованиям санитарного 

законодательства

Салаты, сладкие блюда, 
напитки, вторые блюда, гарниры, 
соусы, творожные, яичные, 
овощные блюда

2-3
блюда

исследуе
мого

приема
пищи

1 раз в квартал

Калорийность, выход блюд и 
соответствие химического 
состава блюд рецептуре

Суточный рацион питания
1 1 раз в год

Контроль проводимой 
витаминизации блюд Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год

М икробиологические 
исследования смывов на 
наличие санитарно
показательной микрофлоры

Объекты производственного 
окружения, руки и спецодежда 
персонала

10
смывов 1 раз в год

М икробиологические 
исследования смывов на 
наличие возбудителей 
иерсиниозов

Оборудование, инвентарь в 
овощехранилищах и складах 
хранения овощей, цехе обработки 
овощей

5-10
смывов 1 раз в год

Исследования смывов на 
наличие яиц гельминтов

Оборудование, инвентарь, 
тара, руки, спецодежда 
персонала, сырые пищевые 
продукты (рыба, мясо, зелень)

10
смывов 1 раз в год

Исследования питьевой воды 
на соответствие требованиям 
санитарных норм, правил и 
гигиенических нормативов по 
химическим и 
микробиологическим 
показателям

Питьевая вода из разводящей 
сети помещений: моечных 
столовой и кухонной посуды; 
цехах: овощном, холодном, 
горячем, доготовочном 
(выборочно)

2 пробы

По химическим 
показателям- 1 
раз в год,

микробиолог
ическим
показателям -  2 
раза в год

Исследование параметров 
микроклимата
производственных помещений

. Г

Рабочее место 2
2 раза в год (в 
холодный и 
теплый периоды)

Исследование уровня 
искусственной освещенности в 
производственных 
помещениях

Рабочее место 2
1 раз в год в 
темное время 
суток

Исследование уровня шума в
производственных
помещениях

Рабочее место 2

1 раз в год, а
также после
реконструкции
систем
вентиляции;
ремонта
оборудования,
являющегося
источником
шума


